


LA GLACE EST NOTRE PASSION ... VOILA POURQUOI
NOUS FAISONS LES MEILLEURS INGREDIENTS

Mec3 est une société Italienne lsader mondial ! i | TN
dans lo production de produits semi-finis pour lo glace -
artisanale et de la pafisserie.

Giordano Emendatori a créé Mec3 en 1984, en
peu d'années il a réussi & tronsformer Mec3 d'une "inconnue
prometteuse” a une "protageniste absolue "dans le monde
En 1997 c'est la premiére usine dans ce secteur
d'activité & obtenir la certification du systéme qualité selon
les regles 1SO 9000 reconnu por le prestigieux bureau
du contréle allemand TUV CERE;'.

Gréace & une stratégie d'entreprise gagnante basée
sur la qualité, sur la valorisation de ses
collaborateurs et sur la meilleure satisfaction
des clients, Mec3 ocujourd'hui s'impose comme
l'usine la plus dynomigque et innovante du secteur.

Une commercialisation efficace plus une image d’usine
“premium” ont su porter Mec3 sur un sentier de
développement inexorable et sans limites géogrophiques.

Actuellement présent dans plus de 70 pays, soit
de fagon directe, seoit par des partenajres ou
des distributeurs séleciionnés, tous en accord avec la culture
d’entrepriseMec3. Produits gognonts et systéme d'entreprise
de qualité, Mec3 a toujours été frés attentif aux sujets &
caractére social et humanitaire. Un impertant projet a
été réalisé en 2002 en collaboration avec 'UNICEF
Aujourd'hui Mecd est & cété d'ABO PROJECT

[www.aboproject.it] sur la recherche contre le cancer.

En Jonvier 2004, 'importante étape de |"entreprise avec
I'inauguration de sa surprenante nouvelle usine
Mec3, ol des ensembles esthétiques forts se mélent avec
des innovations technologiques en tatale harmanie, nous
devons beaucoup & notre nouveau siége pour faire porti
des plus belles structures de productions
italiennes.

15.000 m? de technologies et de systémes |es plus avances,
contenant cinsi un centre clients et une école de
glaciers et de patisserie ol chefs, dirigeants et artisans
se rencontrent unis par loa méme passion de la "glace
artisonale”

Un laboratoire d'idées et d'enthousiasmes qui a porté &
la création une "culture véritoble de la glace artisanale”,
et c’est pourquoi qu'aujourd'hui nous pouvons avec
satisfaction et conviction s'exclomer sans fausse modestie

"NOUS CONNAISSONS TRES BIEN LA GLACE".
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BASES ET NEUTRES

] J ) > DOSAGE: 340 g di produit - 1 litre de lait

Las bases et les neutres sont des produits fondamentaux dans la confection d'une bonne glace.
Opportunément mélangés, les differents ingrédients lui donnent structure, onctuosité, moelleux et conservabilité.
La gamme de bases et neutres Mec3 présente des produits de plusieurs niveaux de compesition, mis au ﬁoini
pour pouvair satisfaire les differentes exigences du glacier; des préparations neutres de composition essentielle,
& compléter en fonction de la créativité de chaque glacier, aux bases équilibrées plus complétes.

Des propaositions pour tout type de préparation: é@ chaud ou & froid.

BASES POUR GLACE AU LAIT a utiliser a chaud

Les bases pour glace au lait se développent par l‘ajout de lait, de créme et de sucre pour créer un mélange neutre
& utiliser pour la production de glace & lo créme.

(O] BASES A DOSAGE LIMITE B
Code  Produit Typp de  Poidsen kg Emballoges Dosoge x kg/mix
condificn x carfon

02006 BASE 6 Sachet 2.5 4 4g

UTILISATION: @ cherud.

CARACTERISTIGUE: mélange de stabilisants et d'émulsifiants permettont une banne personnalisofion
e lo recefte de base

DOSAGE: & g de produit - 260 g de sucrs - 1 litre de lait

oz00¢ TUTTOPAN C10 Sachet 2.5 4 Bg

UTILISATION: & chaud.

CARACTERISTIQUE: toute la souplesse d'ulilisation d'une base & bos dosage au golt legérement vanill&.
DOSAGE: 10 g de produit - 260 g de sucre - 1 litre de loit

02004 TUTTOPAN P40 Sachet 2,8 4 adg

UTILISATION: & choud
CARACTERISTIQUE: mélange sons graisse & lo saveur prononcée de créme/vanille,
DOSAGE: 40 g de produit - 240 g de sucre - 1 litre de lait.

®6

BASES COMPLETES

e Code  Produit Typpde  Poidsen kg Emballages Dosoge x kg/mix
conation. x carhan
02136 BASE ELENA Sachet 1.8 ] 125¢g

UTILISATICHN: & chaud.

CARACTERISTIQUE: permet d'obtenir une gloce parfaitement équilibrée et anctusute grice
ou seul ajout de loit et de sucre.

DOSAGE: 180 g de produit - 180 g de sucre - 1 litre de lait.

) 02105 BASE MARVA Sachet 2.0 8 165g
UTIUSATION: & choud avec de 'eau.
‘/ CARACTERISTIQUE: permet d'cbtenir une glace porficuliérement onctueuse gréce
au seul ajout d'eou ef de sucre
DOSAGE: 250 g de produit - 250 g de sucre - 1 litre d'eou.
L]
02054 BASE POLI Sachet 2,72 4 250g =
? UTILISATION: & choud
} ) CARACTERISTIQUE; elle permet d'cbienir une gloce onciususs et fine grace nu seul ojout de lait
persennalisable por un ajout de créme.




®® BASES A DOSAGE MOYEN 3§
Code  Produit Typpde  Poidsen kg Emballages Dosoge x kg/mix
condition. = corlon
02090 PANMNA BASE SUPER Sachet 25 4 359

UTILISATION: a chaud.
CARACTERISTHIUE: permet d'chtenir une gloce porticuligrement * choude ~ & lo texture soyeusa
DOSAGE: 50 g de produit - 250 g de sucre - 1 litre de lait.

02011 TUTTOPAN C50 Sachet 2,0 4 35g

UTILSATION: & choud
CARACTERISTIQUE: coractérisée par un délicat golt de créme/vanille.
DOSAGE: 50 g di produit - 250 g de sucre - 1 litre de laijt

02001 TUTTOPAN C60 Sachet 2,8 4 45g

UTILISATION; & choud
CARACTERISTIQUE: sans graisses. La mythique grande base de Mec3,
DOSAGE: 60 g de produit - 230 g de sucre - 1 litre de lait,

02005 TUTTOPANNA 100CD  Sochet 2,0 8 70g

LUTILISATION: & chaud
CARALCTERISTIQUE: riche an graisses animales uniquement pour exolter ou mieux les parfums de le gloce.
DOSAGE: 100 g de produit - 240 g de suere - | litre da lait.

02103 TUTTOPAN C100 Sachet 2,0 8 70g

UTILSATION : & chaud.
CARACTERISTIQUE: permet d'obtenir une texture moelleuse et veloutaes.
DOSAGE: 100 g de produit - 240 g de sucre - 1 litre de lait,

02127 BASE SUPERLATTE Sachst 2,0 8 70g

UTILISATION: & chaud.
CARACTERISTIQUE: idéal pour créer des gloces offrant une structure caractéristique "montagne *.
DOSAGE: 100 g de produit - 240 g de sucre - 1 litre de lait.

02121 BASE SOAVE® Sachet 20 8 70g

UTILISATION; & choud

CARACTERISTIQUE: unigue pour son gjctrt original, gorantie une siohilifé élevé et donc une frés bonne
tenue dans le boc. Lo bose top de Mec3.

DOSAGE: 100 g de produit - 250 g de sucre - 1 litre de lait.

o218 BASE PLUS Sachet 2.0 8 709

UTILISATION: & chaud,
CARACTERISTIQUE: pour oblenir une glace équilibrée offront une texture souple et crémeuse.
DOSAGE: 100 g de produit - 240,/250 g de sucre - | litre de lait

(@) BASES POUR PREPARATIONS JAUNES

%

Code  Produif T].r;:ie_ de  Poids en kg Embolloges  Dosoge x kg/mix
candrhon, x carfan
02010 OVOVANILLE SUPER Sachet 25 4 35g

UTILSATION: & choud.
CARACTERISTIQUE: préparation & base de joune d'ceuf carocigrisée par un goit vanillé,
DOSAGE: 50 g de produit - 250 g de sucre - 1 litre de lait

04095 TUTTOCREM C60 Sachet 2,8 e 45g

UTILSATION: éa chaud.
CARACTERISTIQUE: préparation idéale pour obtenir la classique base joune italienne,
DOSAGE: 60 g de produit - 250 g de sucre - 1 litre de lait

BASES
€7 NEUTRES
- -

——
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BASES POUR GLACES AU LAIT pour une utilisation a chaud et a froid.

®® BASES A DOSAGE MOYEN 3
Code  Produit Typg de  Poids en kg = Embolioges Dosoge x kg/mix
candition x coairfon
02096 PANNMNA BASE Sachet 2.5 4 35g

UTIUSATION: & froid el a chaud

CARACTERISTIQUE: parmet d'obtenir une structure souple et veloutée, corackerisée par une délicote
nate de vanille,

DOSAGE: 50 g de produit - 250 g de suere - 1 litre de lai

02111 TUTTOPAN F50 Sachet Z5 4 35g

UTILUSATION: & froid et & chaud
CARACTERISTIQUE: caractérisée par un léger godt de créme/vanille,
DOSAGE; 50 g de produit - 250 g de sucre - 1 litre de lait.

02014 UNIBASE 50 Sachet 2.2 4 asg

LITIUSATION: & choud et & fraid

CARACTERISTIQUE: base neutre universells; avec I'ajout de [oit maigre en poudre il est possible d’ablenir
une structure sptimale de la glace.

DOSAGE: 50 g de produit - 240 g de suere - 1 litre de lait ou d'eau

02117 BASE PLUS F100 Sachet 2.0 8 70g

UTILISATION: a froid
CARACTERISTIQUE: permet d'obtenir une gloce équilibrite & la structure souple et onclueuse
DOSAGE: 100 g de produit - 240/250 g de sucre - 1 litre de loit.

02113 TUTTOPAN F100 Sachet 2,0 8 70g

UTILISATION: & froid

CARACTERISTIQUE: préparation uniguement & base de graisses animales pour valoriser ou maximum
les godis de o gloce.

DOSAGE: 100 g de produit - 240 g de sucre - 1 litre de lait

0zo1z UNIBASE 100 Sachet 2,5 4 70g

UTILISATION: & choud et & freid,
CARACTERISTIQUE: base neutre universelle sans dérives de loit; avec 'ajout de créme il est possible d'obtenir
une struchure onclueuse at chouds au polois

DOSAGE: 100 g de produit - 250 g de sucre - 1 litre de lait

=







BASES POUR GLACES AUX FRUITS pour une uhhsahon a chaud et a froic

Les bases pour glace aux fruils se développent en ajoutant de l'eau,

du sucre ef des frufls pour obtenir des glaces iégares et raflraichissantes.
Avec l'addition de lait on peut obtenir une glace aux fruits

plus crémeuse et nourrissante.

® BASES A DOSAGE LIMITE

Code  Produit Typpde Poidsenkg Embolloges Dosage x kg/mix !
candifion, x carfen

06008 NEUTRE PUR Sachet 1.0 10 2g

UTILISATICN: @ chaud et & froid,
CARMCTERISTIQUE: mélange de stabilisants sans dérivés du lait, permettant une bonne personnalisation
s recettes & base de fruits.

DOSAGE: 3 g de produit - 1 litre d'eau ou de loit

05005 NEUTRALIN Sachet 1.0 10 g

LTILSATION: & chaud et a froid.
CARACTERISTIGUE: pour réaliser una gloce oux fruits crémeuse, sans I'ajout de lait.
DOSAGE: 5 g de produit - 1 litre d'eau ou de loit.




@@ BASES A DOSAGE MOYEN 2

{Code  Produit Typp de  Poids en kg Emballoges  Dosage = kg/mix
condricn. x corfan

02014 UNIBASE 50 Sachet 22 4 as5g

UTILISATION: & choud et & froid.

CARACTERISTIQUE: base universelle sans dérivés du loit.

DOSAGE AVEC PATE: 1 litre d'eau - 300 g de sucre - 50 g de produit - 100 g de pate de fruit

- 5 g de Softin Mec3.

DOSAGE AVEC 30% DE FRUIT: 0,8 litre d'eau - 400 g de fruit - 260 g de sucre - 50 g de preduit
- 50 g de péte de fruit - 3 g de Softin Mec3.

06002 NEUTRALIN SB Sachet 28 4 35g

UTILESATION: & choud et & froid.

CARACTERISTIGUE: permet d'exalter le gedt du fruit lout en maimtenant une structure crémeuse ot plus focils & sarvir
DOSAGE AVEC PATE: 1 litre d'ecu - 300 g de sucre - 50g de produit - 100 g de péte de fruit

DOSAGE AVEC 30% DE FRUIT: 0,4 litre d'eau - 400 g de fruit - 280 g de sucre - 50 g de preduit

- 50'g de pite de fruit - 3 g de Sofin Mec3.

06003 GELMIX Sachet 3o 4 35g

UTILISATION: & choud et @ froid,

CARACTERISTIQUE: avec des dérivés du lail, pour une glace plus moelleuse et crémeuse,
DOSAGE AVEC PATE: 1 litre d'eou - 300 g de sucre - 50 g de produit - 100 g de péte de fruit

- 3 g de Softin Mec3.

DOSAGE AVEC 30% DE FRUIT: 0,6 litre d'eau - 400 g de fruit - 260 g de sucre - 50 g de produit
- 50 g de pate de fruit - 3 g de Solin Mee3.

06004 SUPERGELMIX Sachet 3,0 4 35g

UTILSATHON: @ chaud et & froid.

CARACTERISTIQUE: pour une structure stable, crémeuse of oérée; goranhissant une meillsure tenue en bac.
DOSAGE AVEC PATE: 1 litre d'eau - 300 g de sucre - 50 g de produit - 100 g de piite de Fruit

- 5 g de Soltin Mec3.

DOSAGE AVEC 30% DE FRUIT: 0,4 lire d'sau - 400 g de fruit - 280 g de sucre - 50 g de produit

- 50 g de péte de fruit - 3 g de Softin Mec3.

05012 BASE FRUTTA FRUTTA  Sachet 2.0 4 70g

| UTILISATION: @ chaud etd froid.
CARACTERISTIQUE: riche en fibre, elle permet d'cbienir une structure compatcte méme
avec des quantités de fruits limitges.
DOSAGE AVEC PATE: 1 litre d'sau - 300/320 g de sucre - 100 g de produit - 100 g de pate de fruit
| - 5 g de Softin Mec3.
" DOSAGE AVEC 30% DE FRUIT: 0,4 litre d'eau - 400 g de Fruit - 280 g de sucre - 100 g de produit
- 80 ¢ dlo-pale: da fruil - 3 g.dle Soffin Mec3, = o g

02012 UNIBASE 100 Sachet 25 4 70g
UTILSATION: a chaud et a froid.

CARACTERISTIQUE: base universelle sans dérivés du lait, permet de maintenir une struchure stable
af crémeuse.

%\EmﬁE 1 litre d'equ - 260 g de sucre - 100 g de preduit - 100 g de pate de fruit

DOSAGE AVEC 30% DE FRUIT: 0.6 lire d’eau - 400 g de Fruit - 230 g de sucre - 100 g de produi
-50 g de pate de fruit - 3 g de Softin Mec3.
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BASES PARA HELADO DE FRUTA con elaboracién en caliente y en fno

Codigo  Producto Tipe Feia Envases Dosis x ka/mix
de envose x cajo
06019 BASE DIVINA® Bolsa 2,0 4 105¢g
USO: en caliente y en frin { |'
i

CAEACTEﬁiSTICAS mezclo ideal pora la preparacion de helados alcohalicos,
DOSIFICACION PARA SORBETE DE CAVA: 0.6 litros de Cove - 0,4 liros de agua - 150 gr de preducto
- 150 gr de azdcar.

CIEIE] ey

Cadige  Producta Tipo Peso Envases Dosis x kg/mix
da envaoie T( x caja

02320 LE VELLUTATE" Bolsa 0.9 12 2304

USO: en frio y en caliente. Paro ko preparocion es necesario el uso.de un mixer triturador

CARACTERISTICAS |r|nnvr\r.|oru bose con la que crear una nueva fipologio de sabores de fruta con
astructura nh_lclopernc!u Selo con fructosa.

DOSIFICACION PARA FRUTA CON PULPA: 3 kg de fruta fresca - 900 gr de producto
DOSIFICACION PARA LIMON Y POMELC): 5007700 de zume fresce - 900 gr de preducta - 2,3/2,5 litros §
de agua - 30 gr de Softin Mec3

DOSIFICACON PARS NARANIA Y MANDARINA: 2.5 kg de 2uma fresce - 900 gr de producto - 30 gr da Soffin Mac3
DOSIFICACIGN PARA PLATANO: Receta n°1: 2 kg de fruta fresca - 900 gr de producto - 1 liro de agua
Receta n® 2: 2 kg de fruta freseo - 900 gr de producto - 0.5 litros de leche - 0,5 litros de oguo.

BASES COMPLETAS

Cédigo Praducto Tipo Pe?(o Canl. = cart. Dasis = kg/mix
d? envose n
05035 BASE FRUTTA LIGHT Bolsa 1,0 0 220 g

USO en rCll'Ll-l e Yy en {rl{..

CARALC TEWSTl'CAS mezclo sin socarosa, grasos y derivados de |a leche
DOSIFICACION: 400 gr de fruta - 0.4 litros de agua - 280 gr de producio
o bien 0,24 litros de zumo - 0,76 litros: de agua - 280 gr de producte.




k. BASES POUR GLACES AUX FRUITS pour utiisation & chaud

A
F &

B _Smy
o~V (=) (=) BASES A DOSAGE MOYEN e

Code  Produil Type de Poids en kg Embollages Dosoge x kg/fimix
candifian, x cartan
£ 06009 PRONTOFRUTTA C Sachet 1,35 10 45g

UTILISATICN: é chaud

CARACTERISTIQUES: melange pour sirop & chawd (657 C)

DOSAGE POUR LE SIROP: 0,6 litres d'eau - 340 g de sucre - 40 g de produit - Développement,
 DOSAGE AVEC PATE: 0,6 litres de sirop - 0,35 litres d'eau - 70 g de pate de fruits - 3 g de Soffin Mec3
DOSAGE AVEC FRUITS: 0.6 litres de sirop - 400 g de fruits - 20 g de pate de fruits - 3 g de Softin Mec3

105010 PRONTOFRUTTA PLUS  Sochet 2,25 8 70 g

UTILSATION: & chowd.

CARACTERISTIGUES: mélange complet pour un sirop & chaud (65° C.)

DOSAGE POUR LE SIROP: 0,8 litres d'eau - 290 g de sucre - 110 g de produil - Dévelappement
DOSAGE AVEC PATE: 0.6 litres de sirop - 0,35 litres d'eau - 70 g de péte de fruits - 3 g de Softin Mec3
DOSAGE AVEC FRUITS; 0.4 litres de sirop - 400 g de fruits - 20 g de péte de fruils - 3 g de Softin Mec3




AMELIORANTS

Les améliorants sont des ingrédients qui servent & amsliorer lo qualifé de la glace. Ajoutés au mélange de la base
de lait ou de fruits, ils la complétent et la personnalisent. L'ufilisation de ces produits assure d’ovantage d’onctuosité
ef de consistance @ la glace ainsi qu’une meilleure conservation.

AMELIORANTS POUR SUCRES

Code  Produit Type de  Poids en kg Embollages Dosoge = kg/mix |
candihosn, x earban
05071 SOFFICE Sachet 3 4 15/30g

UTILSATION: & choud &t & froid

CARACTERISTIQUES: parmet & la gloce d'éire plus fine e surtout plus moelleuse.

Canseillé pour tous les goits de crémes, notamment pour les crémes qui ont tendance & durcir

DOSAGE: 20/40 g de produit [remplace la méme quanfité de sucre] - 1 litre de loit |

06077 SOMIX Sachet 5 4 15/30 g

UTILSATION: @ chaud et @ froid.

CARACTERISTIQUES: retarde I'égouttement de la glace, la rend plus compacte sans.en augmenter
la douceur. Canseille pour foutes les gloces, mais surfou! pour celles aux fruits.

DOSAGE: 20,.!".11.03 de produit [remploce lo méme guantite de sucre)

- 1 litre de lait ou d'eau. |

AMELIORANTS POUR GRAISSES
Code  Praduit Type de  Poids en kg ' Emballoges  Dosage x kg/mix
candition x carfen
08017 PAN MEC D Sache! 1,5 4 20/50 g |

UTILISATION: & chaud: Bien mélanger 'améliorant ovec les cutres ingrédiants avant d'introduire |
le melange dons le pasteurisateur

CARACTERISTIGUES: uniguement composé de graisses animales, il permet & la glace d'éfre plus crémeuse
et lui assure une lexture plus stable

DOSAGE: 30/40 g de produit par litre de lait employé (remploce parfieliement ou fotalement lo créme)

0012 PAN MEC Sachet 1,5 4 30/45g

UTILUSATION: @ choud,

CARACTERISTHQUES: ougmente lo teneur en graisses de la gloce, lo rendant plus crémeuse

et choude au palais,

DOSAGE: 40/60 g de produit par litre de lait employe (remplace partisllement ou totalement la créme).

08020 PAN MEC F Sachet 15 4 25/30 g

UTILSATION: a froid

CARACTERISTIQUES: composé de groisses et de protéines salubles & fraid,

il permet & lo glace d'étre plus compecte et choude au palais.

DOSAGE: 30/50 g de produit por litre de ldit employé [remplace portiellement ou tetelemant lo créme)

AMELIORANTS EN FIBRES

Code  Produit Type de  Poids en kg Embolloges Dosage x kg/mix
candition, x cartan
04072 MECFIBRAPLUS Sachet 1.8 4 15/30 g

I UTILSATION: & choud et & froid.
CARACTERISTIQUES: & base de fibres végétales, il augmente les parties solides de la glace aux fruits,
la rendant ainsi plus censistante et plus compacte sans en augmenter lo douceur.

DOSAGE: 15/30 g de produit par lifre de loit ou d'eou.

4 04078 MECFRUTTAPLUS Sachet 1,8 4 20/50 g
|

UTILISATION: a choud et a froid.
| CARACTERISTIQUES: améliore lo texture de la glace oux fruits, en la rendant plus crémeuse

et consistante sans en asgmenter la deuceur.
DOSAGE: 20/50 g de preduit par lifre d'eau.




AUTRES AMELIORANTS

“ada  Proeduit YE—.{EF!ie Poids en kg Er:?;ﬂfl;:ognex Dosoge x kg/mix

T
candifion.

25081 CITROSIN Bouteille 1,0 & 4/15g

[TILSATION: 4 froid
2 RACTERISTIQUES: scidifiant spécifique pour exalter le guit des fruits pour les glaces produites aves des fruits frois
SOSAGE: 5/20 g de produit por litre d'eou.

22083 MECMONT Sachet 1,5 4 15/20 g

ATION: & choud. Bien mélanger I'améliorant avec les outres ingrédients avant d'introduire e mélange
e pasteurisobeur,

~RACTERISTIQUES: penmet la création de bacs présentont lo glace en forme de montagne

= -etarde Iatfoissement de o structure de celle-ci

SO3AGE: 20/30 g de produit por litre de loit,

14036 MECOVO Seau 35 2 20/40 g
_' LUSATION: a hroid. |

ACTERISTIQUES: joune d'ceul pasteurisé, non sucré, sharilisé |
= sonserve grice a un procéde exclusif,

12102 MECTUORLO Pot 1,25 9 100 g

JTIUSATION: & choud et & froid.
- ARACTERISTIQUES: jaune d'eeuf pasteurisé, & 50% de sucre, donne & lo gloce une texture veloutée et
--ermeuse, sutre au ypique golt d'ceuf. Conseillé pour glaces & |o créme. F AN

* 3

AMELIORANTS AVEC DERIVES DU LAIT

Code  Produit TrpnF de  Foidsen kg Embollages Dosage x kg/mix
candiffon. x carfon
08164 MECMILK V Sachet 1.5 3 10/30¢g

UTILISATION: & Froid. / |
CARACTERISTIQUES: permet de préparer lo gloce sans lait |développement dans de I'eau). Remplace le \
|@it moigre en poudre pour augmenter, si nécessaire, le contenu de parties solides dans la gloce. :
DOSAGE POUR LA RECONSTRUCTION DU LAIT: 120 g de produit - 0,7 litre d'eau. & b :
DOSAGE POUR AUGMENTER LE VOLUME ET LONCTUOSITE: 20/60 g poar litre de lait employé. y
o|

06006 PROTOMEC Sachet 2,0 4 0/20g | 2

UTILSATION: & chaud. Bien mélanger 'améliorant avec les outres ingrédients
avant d'introduire le mélonge dans le pasteurisateur.

CARACTERISTIQUES: mélonge de protéines pour augmenter et conserver dans le temps le wolume de lo glace,
DOSAGE: 10/30 g de produit par litre de lait

AMELIORANTS POUR PREPARATIONS NE

Code  Prodwit Ty%F de  Poids en kg Emballeges Dosage x kg/mix
candrtion x carton
06007 MECPLUS Sochet 2,5 4 4/7g

UTILISATION: & chaud. Bien mélanger 'omeliorant avec les autres ingrédients
avant d'introduire le mélange dans le pesteurisateur. o ]
CARACTERISTIQUES: donne plus de volume & lo glace ainsi qu’une texture plus fine, la rendant plus “chaude”. [
DOSAGE: &/10 g de produit par litre de lait —

06065 SOFTIN Sequ 3.5 2 3/5g -
UTILISATION: & froid.

CARACTERISTIQUES: augmente le volume des glaces ousx fruits en évitant la cristallisation.
Soffin peut éire ojouté direclement dans la turbine en fin de mélange.

- <]




PATES

I.I s‘agit de produit? naturels obtenus & partir de |'élaboration d?rrlv:pﬁéres premiéres
soigneusement sélectionnées telles que fruits, jus concentrés, truils secs, essences

et extrails. lé nt utilisés p?ur donner de la saveur et de |cl consistance aux
mélanges de base de la glace et sont également trés employés en pdatisserie.

PATES POUR LA GLACE AU LAIT

Afoufées & la préparation avant la phase de turbinage, elles caractérisent lo saveur des glaces & la créme.
Disponibles dans une trés grande gamme de parfums.

IMENT
SPECIALITES MEC3

Code | -Produi JTvep,de. Poidsen kg Emballages Dosage x kg/mix
14094 BISCOTTING® Seau 4,5 2 50g
14008 BUBBLY Boite 5.0 2 30g
14299 CANNOLO CONC. Boite 4,5 2 100g
14347 CHERRY MANIA™ Boite 4,5 2 100 g
14390 CREME BRULEE Boite 4,0 2 &0/70 g
14046 DOLCE LATTE® CONC. Boite 2,5 2 259
14157 LECHE MERENGADA Boite 4,5 2 30/50g
14300 MARYLIM® Seau 3.5 2 80g
14040 MERINGUE Boite 55 2 60g
14220 MISTER NICO* Seau 4,0 2 100 g
14325 RAFFY CONC. Boite 4,5 2 8bg
14304 SCROK" Boite 4.5 2 120 g
14357 SPECULOOS CONC. Boite 4.5 2 $0g
08010 SWEET 1° - MASCARPONE® Sachet 20 4 30g
14097 TOBLE Boite 45 2 150 g —
14144 WVANILLE DELICIEUSE Seau 4,5 2 3049
14054 VANILLE FRANCAISE Seau 2,5 2 30g e
14118 WAFER™ CONC. Boite 4,5 2 80g
14082 WHISKY CREAM CONC. Seou 4,5 2 50 g

* EN POUDRE

12



* EM POUDRE

ASSORTIMENT DE PATES POUR LA GLACE AU LAIT

Code  Produit Jyppde Poidsenkg Embaflages Dosage x kg/mix
14051 AMANDE GRANULEE  Bcfe 55 2 80g ]
14018 AMARETTO Boite. 55 it 80g
14007 ANIS Boite 25 2 70g
14023 BACIO Boite 55 2 80g
14021 BACIO BLANC Boite 55 2 100 g
14037 BLEU CIEL Boile 50 2 50g
14049 BLEU NATUREL Boite 5,5 2 S0g
08110 CACAO MELANGE MEC3* Sachet 1.5 4 é0g
14090 CAFE EXTRAIT Boite 2.5 2 20g
08142 Sachet 0,45 9

CAFE LYOPHILISE*




il ib

PATES POUR LA GLACE AU LAIT

o

Code ' Produit Jyppde  Poidsenkg Embollages Dosoge x kg/mix 8

14416 CAFE EXTRA Boite 2,1 2 0g

14280 CANMNELLE Seau 2,5 2 60g

14005 CAPPUCCINO Seau 2,5 2 80g

14019 CARAMEL Boite 4.5 2 40 g

14303 CASSATE AGRIGENTE avecricotia  Boite 5,0 2 100 g

14042 CASSATE DELICIEUSE Boite 55 2 1W0g

14092 CHOCOLAT BLANC Bofte 6,0 2 100/120 g

14020 COCO Boite 4,0 2 s0g

14270 COLA Boite 5,5 2 60¢

14073 CREME CACAO Boite 5.0 2 BOg

14315 CREME CATALANE Boite 5.5 2 100g &'\' o - A
08010 CREME MASCARPONE" Suchet 20 4 50g ' -
14010 CREME NOISETTE Baite 55 2 704g

14033 CROQUANTE AU RHUM  Boite 55 2 70g

14065 CCEUR DE CREME Boite 45 2 20/40 ¢

14022 GIANDUJA Boite 55 2 80g

14015 MALAGA Boite 58 g 80g

14020 MARRON GLACE Boite 50 2 g0g

14034 MASSEPAIN Boite 5.5 2 S0g

14035 MENTHE Seau 25 2 50g *
14041 MENTHE BLANCHE GLACIALE  Bcite 28 2 40g

14074 MENTHE NATURELLE Boite 2,5 2 50g

14075 NOISETTE PRIMA FINE  2oite 55 2 80g

14076 NOISETTE PRIMA GRAN. Eoie 55 2 80g




* EN POUDRE

Produit Trepde  Poidsenkg Emballages  Dosage x kg/mis
NOISETTE FONCEE Fusio 10,0 1 80g
NOISETTE STABILISEE Boite 50 2 80 g
NOIX Boite 55 2 70g
PANNA COTTA Seau 2.5 2 504
PARAD ICE Gusto ciambella  Secu 40 2 504
PINA COLADA Boite 55 2 80g
PIGNON PUR Botte 40 2 100g
PISTACHE COUPE D'OR FINE Boite 55 2 509
PISTACHE COUPE D'OR GRAN, Eoile 5,5 2 50g
PISTACHE FINE Boite 55 2 509
PISTACHE ITALIA Seau 35 2 80g
QUARK - CREME DE FROMAGE® Sachet 1,0 10 30g
REGLISSE Boite 25 2 50g
SABAION Boite 545 2 80g
TIRAMISU Boite 55 2 709
TIRAMISU sans alcool  Seau 40 2 80g
TORRONE Boite 55 2 7049
VANICREM Boite 45 2 0g
- VANILLE 2 Boite 45 2 25g
VANILLE AROME PATE Bote 45 2 25g
VANILLE BOURBON Boite 45 2 25g
YOGHIN*® Sachet 1.0 10 30/50¢g
YOGHIN ovec ferments actifs*  Sachet 1,0 10 50g
ZUPPA INGLESE Boite 55 2 50g

—




LIGNE PREMIUM

h s'agit d'une ligne de pétes paorficuliéres consacrée a la célébration des parfums classiques de la glacerie italienne.
Mec3 lui a accordé une attention toute spéciale, tant dons la sélection des ingrédients que dans la préparation,
lui réservant également une présentation exclusive.

Code  Produil Typpde  Podsenkg Embollages Dosoge x ka/mis -
14145 CREME ITALIENNE Boite 45 2 60/70 g

14387 GIANDUJA AMER Boite 40 2 BOg

14062 NOISETTE MAXIMA Boite 4,0 2 100g

14126 NOIX PREMIUM Boite 4,0 2 100 g

14052 PISTACHE PURE SICILE 100%  Bdie 4,0 2 100g .

14056  VANILLE PREMIUM Boite 4,5 2 J0g

pe ~

LG S VECs ]
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PATES POUR LA GLACE AUX FRUITS

AS:!';ORTIMENT DE PATES POUR LA GLACE AUX FRUITS

LEE puPes pour gfutﬁs aux fruits & haute concentration.
Lorsqu'elles sont ojoutées aux fruits frais, elles en exaltent toute la saveur.

Dosage par kg,rrmx 70g.

Code  Produit Code  Produrt

18097 ACE 18170 PAMPLEMOUSSE ROSE

18083 ABRICOT 18098 PASTEQUE

18032 AMARENA 18067 PECHE

18057 ANANAS 18042 POIRE AVEC MORCEAUX

18056 BANANE ’ 18099 POMME VERT*

18173 BITTER LEMON 18041 PRUNE**

18072 CASSIS 18096 RAISIN

18cas CERISE 18121 THE VERT

18047 FRAISE 18063 TROPICAL

18031 FRAISE LAIT 2 bJfé’?ﬁﬁ‘f!’éﬁﬁ’rf”'SS:‘SE!*Eﬁ"aE;if‘Em g

18071 FRAISE DES BOIS O RN e por o/ 1005

18085 FRUIT DES BOIS " 3' e

18080 FRAMBOISE .

18062 KIWI '

18171 MANDARINE M

18054 MANGUE

12061 MARACUJA

18058 MELON

18081 MYRTILLE

18087 MURE

18082 ORANGE Code  Praduit : e

18032 ORANGE SANGUINE EEERST ShaTe - . “!‘
e s e - o J

18079 PAPAYE




~ i 5F AVEC UTILUSATION DE PATE UNIQUEMENT:
> = ge Base Frutha Frutto - 300 g de sucre - 100 g de-pate

% cancentrée - 1 lire d'eau [ou moitie sou et moitié lait). 1

s=mzeillé de lnisser reposer e mélange au moins 20 minutes.

~SiE AVEC PATE ET FRUITS: 270 g de sucre 3
i = e Super Gelmix a mélonger A sec avec le sucre ' a

: pate de fruits concentree : A

=7 200 g de fruits frois ou congelés A

< res d eou [ou mailie eou et maitié lait),
zseille de laisser reposer le mélange au moins: 1 5 minutes,
¥

- i

ey
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MARBRAGES

Les “variegali” sont des pétes riches en saveur obtenues & parfir de |'élaboration
i ) de matiéres premiéres soigneusement sélectionnées. Elles sont également idéales
ML P pour un emploi en pétisserie et pour la préparation de farces,

MARBRAGES CREME

E”ES ajoutent de la saveur 4 la saveur! Les pétes “variegati” pour crémes ont été spécialement étudiées pour farcir
la fuci }:rprés la phase de mélange. Elles enrichissent délicieusement le goit et assurent & la vitrine un aspect décoratif
irresistible.

ASSORTIMENT

SPECIALITES MEC3
Codv: | Préctist Poids en kg
14301 BIANCO & NERO" 40
14298 CANNOLO 55

14043 CIOCCORISO 55
14087 COCCOMIO 8,0
14322 COOKIES® 6,0
14081 COUVERTURE AU LAIT 40

14321 COUVERTURE MAGNUM 8,0
14375 CREME BRULEE VARIEGATO 45
14047 DOLCE LATTE® CREME 30
14359 FORET NOIRE GATEAU 45
14305 MECHERY 4,0
14083 MECROCHE é,0
14318 MECROCHE PLUS 50
14225 MISTER NICO® 40
14063 NOCCIOLOSA® 60
| 14335 RAFFY 6,0
1435 SPECULOOS 5,5 e




76 TIRAMISU VARIEGATO

Produrf

= TIRAMISU VARIEGATO sans alcool

| VAR. AMANDE ET PISTACHE

2 WHISKY CREAM

> WAFER’

7s 5 CEREALES BLANC*

> 5 CEREALES NOIR*

2 boites par carton, - *2 seaux par carfon.
Dosage selon les golfs

Y, i
ASSORTIMENT
PATES VARIEGATI POUR CREMES

Praduit Poids en kg *1"
> BIANCOCREM 60 |
. CAFE 45
: CIOCCOMANIA 20
- CIOCCONUT 6,0
": COUVERTURE STRACCIATELLA 40

MOU 2,5
= NOCCIOLCREM 6.0
-~ PANNA COTTA SAUCE* 25

2 boites par carton. - "2 seoaux par corton.
osoge selon les godls.

—




MARBRAGES FRUIT

I'l' s'agit d'une ligne de produits en péte spécialement éludiés pour marbrer la ;‘g‘ﬂq *u&prﬁs le Fiurbin;: e, ’
e gout de fa glace ef lui ossuran

Les pates variegati sont trés riches en morceaux de fruits, celles-ci augmentont
un excellent aspect décoratif.

-

ASSORTIMENT PATES VARIEGATI AUX FRUITS

Code  Praduit {E;:'pr_h_dﬂ;_ Paids en kg En:bg#aqles
18084 AMARENA Baite 25 2
14136 AMARENA sans sucre Boite 2,5 2
18122 FIGUE Boite 4,5 2
18064 FIORDIALBICOCCA (ABRICOT) Boite 2.5 2
18091 FIORDIARANCIO (ORANGE) Boite 25 2

18089 FIORDIBOSCO (FRUIT DES BOIS) Boite 2.5 2

18073 FIORDIFRAGOLA (FRAISE) Boite 2,5 2
18095 FIORDIPESCA (PECHE) Boite 25 2
18077 MELON Boile 2,5 2
18090 POIRE Boite 2.5 2

18044 TROPICAL Baite L5 2




) Zz=s  Produit c:;’:)%?ig‘r:. Poids en kg Er:t;gﬂr?og:s
<22 FIORDILAMPONE (FRAMBOISE) Boite 4.0 2
o FORET NOIRE KIRSCH

223 LIMETTA®




KIT

24

Une autre invention Mec3. Tout le nécessaire dans une seule boite pour préparer une délicieuse glace.

Lr'gne de spécialités Mec3, elle se compose de riches pétes agrémentées de délicieux marbrages.
Le carfon trés protique de chaque kit contient tout le nécessaire pour la préparation et 'exposition en vilrine
de parfums nouveaux ef originaux.
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ASSORTIMENT DE KITS

KT

Code  Produit Typdq de  Poidsen kg Emballages Dosage x kg/mix
candifian x cartan
14400 KIT AMADEUS
B Gianduja Boile 55 80 g
8 Var. amande pistache Boite 4,5 A volonte
8 Chokissimo pate Boite 2,1 A volonté
14407 KIT OUVRE-TOI SESAME"
8 Ouvre-toi Sésame pate Bt 4,0 100g
a Quvre-toi S5ésame couverture  Boite 4,0 A volonié
m OQuvre-toi Sésame grains Sache! 1.0 A volonté
+ 14327 KIT VARIEGATO CAFE
: a Café variegato Boite 45 A volonté
o D Meringuette Sachet 03 A valonté
14331 KIT CANNOLO
8 Cannclo concentré Boite 45 100 g
8 Cannolo variegato Boite 55 A volonté
D Pépite de chocolat Sachet 1.0 A volant
il
© 314200 KIT CARAPINO"
8 Carapino variegato Baite 4,0 A volonté
D Pignons grillés Sachet 0,75 A volonte
14350 KIT CHERRY MANIA®
8 Cherry Mania péate Boite 4,5 100 g
8 Cioccomania Boite 20 A volante
14355 KIT CHOKISSIMO
8 Chokissimo pdte Boite 2,1 Avolonts |
D Chokissimo base Sachet 0.6 %ﬁ;:fj;,ﬁ‘il_m
14330 KIT COCCOMIO
8 Cocco pate Sequ 40 40 g
8 Coccomio Boite é,0 A volonté

= |




KIT

e

ASSORTIMENT DE KITS

Code  Produit Type de Poids en kg Embelloges Dosage x kg/mix
conaifion, x carlan
14324 KIT COOKIES®
8 Biscottino’ Seau 45 1 50g
8 Cookies” Boile &0 1 A volonte
14377 KIT CREME BRULEE
B Créme Brulée pate Baite 4,0 1 &0 g
8 Créme Brulée variegato Ecie 4,5 1 A velonté
14130 KIT DOLCE LATTE
a Dolce Latte concentré  Boite 2,5 1 25g
8 Dolce Latte créme Boite 3,0 2 A volonté
[) Grains Mix 2000 Sachet 10 2 A volonté
14376 KIT DON VITO
8 Vanille Delicious Seau 2,5 1 30g
8 Fiurdi!ﬂmpone Boite 4,0 1 A volonte
8 Chokissimo péte Boite 21 1 A volonté
14364 KIT ENERGY"
-~ RECETTE:
8 Energy pate Po 0.2 2 2004 depole
ﬂj Energy poudre Sachet 1.0 8 2,5 lives Fsau.
18120 KIT VARIEGATO FIGUE
B Figue variegato Bote 4,5 1 A piacers
ﬂ] Amande grillée Sachet 0.5 2 A piacere
4185 KIT FIORDILATTE DE BOUFFLONNE
D Fiordilatte de Boufflonne base Sachet 1.2 2 M A
" 1 C{Jg d: :o:
B Fiordilatte de Boufflonne conc,  Eoite 4.8 2 g..s Wves cPoa
- —
4363 KIT FORET NOIRE
8 Forét Noire kirsch Boite 4,0 1 A volonte
8 Forét Noire gateau Boite 4.5 1 A velonie
14334 KT KINDE
8 Chocolat blanc Boite 2,3 1 100 g
Ciocconut Beite 2,3 1 A volonté




Py

( ASSORTIMENT DE KITS
Code  Produit cgﬂ%ﬁh{:{i Paids en kg ETJ?:?]JI!E:J& Dosage x kg/mix
14339 KIT LIMETTA"
: - . RECETTE:
8 Limetta pate Petit pot 0,2 g ]2[}(} Qddeﬁif-
D Limetta base Sachet 11 8 2.5 ires drecu {
8 Limetta variegato Pot 1,5 1 A volonté 4
14383 KIT MISTER NICO®
B Mister Nico pate Seou 4,0 1 100 g
B Mister Nico variegato  Seou 40 1 A volonté
ﬂ Mister Nico grains Seau 0,5 2 A volonie !
14066 KIT PANNA COTTA |]
8 Panna Cotta pdte Boite 2.5 1 50¢
8 Panna Cotta sauce Seou 2,5 1 A volonta
14333 KIT RAFFY [
8 Raffy concentré Boite 4.5 | 100 g
8 Raffy variegato Boite 6,0 1 A volonté |
14355 KIT SPECULOOS 1 ,
8 Speculoos concentré Boite 45 ] 60 g ‘
8 Speculoos variegato Boite 55 1 A volonté i
14351 KIT WAFER" .- !
b a Wafer concentré Boite 4,0 1 80 g y
b .B B Wafer variegato Boite 50 1 A volonté i
' 14332 KIT WHISKY CREAM VARIEGATO
{ 8 Whisky Cream conc. Seau 4.5 1 S04
B Whisky Cream varieg. Bore 60 1 A volonts
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BASES ET PARFUMS COMPLETS

I.es bases et les parfums complets sont des produits préts a ['emploi
ne nécessitant |'cjout d’aucune préparation.

BASES POUR GLACE AVEC PARFUM

Ces produits en poudre comprennent le parfum et sont déja stabilisés.
Trés simples a utiliser, ils ne demandent que I"adjonction de lait ou d’eou et de sucre pour obtenir
un produit équilibré, et facile & servir et riche en saveur.

BASE POUR GLACE AU CHOCOLAT

Code  Produit Typp de  Poideen kg Embolloges Dosoge x kg/mix
condifian = x cardan

ogocs CHOCOLAT 100 Sachet 20 4 709
DOSAGE: 100 g de produit - 2504 de sucre - 1 litre de lait
o108 CHOCOLAT 200 Sachet 2,0 4 140 g

e

COMSEILS: diluer le produit avec du lait chaud & 50/60° C
DOSAGE: 200 g de produsit - 230 g de sucre - | litre da lail

08145 EXTRA NOIR FONDANT Sachet 1,75 é 370/410 g

CONSEILS: diluer e produit ovec de I'sau chaude & 80° C. environ
DOSAGE POUR CHOCOLAT EXTRAFONDANT: 17350 g de produit [1 sachet] - 2,5 lires d'sow

BASES POUR GLACE AUX FRUITS

Code Produit Typg de  Poidsen kg Emballoges Desoge
condifion % carfan <

08041 LIMONCELLO Sachet 2.5 4 70g

CARACTERISTIQUES: base stobilisée pour la préparation de gloces au parfum de limoncelle
BOSAGE: 100 g de produit - 350/450 g de sucre - 1 litre d'eau - 5 g de Softin Mec3

08007 CITRON Sachet 1,0 0 35g

CARACTERISTIGUES: bose siabilisée pour les préparation de glaces au parfum de citron
COMSEILS: pour un produit plus crémeux, ajouter 15 g de Supergelmix par litre d'sau
DOSAGE: 50 g de produit - 350/450 g de suere - | lilre d'eu - 5 g de Softin Mec3

0g042 CITRON 100 Sachet 235 4 70g

CARACTERISTIQUES: base stabilisée riche en hbres wiadtales pour Io préparation de glaces au partum de
DOSAGE: 100 g de praduil - 380 g de sucre - | litre d'eou.

28



>ARFUMS COMPLETS : ]

== sont des produits liquides, q
p=ditionnés en briques et préts & I'emploi. s

orizitement équilibrés et riches en saveur,

s garanhissent une texture parfaite
7o glace dans le temps. y

ASSORTIMENT DE PA

Produit Type de . Poids en kg Emballages  Dasage x kg/mix
condition. * carfon i

=12 MECMIX LATTE Brigue 1.1 12 Tel quel

B=10 MECMIX FRUTTA Brigue 1,2 12 Voir dessous

CERACTERIST CUES: sirop de base aux fruits permettont de préparer facilement ef ropidement, aver T'ojout
ou surgelés, de délicieuses glaces,
=R GLACE: 1 kg de produit - 1,1 litres d'ecu - 140 g de pale de fruits; |

\ e produit = 0,7 lires d'ecy - 400 g de fraises fraiches- 100 g de piite de fraises.

CHOCOLAT “SPATULE D'OR”  Brique 1 12 Tel quel

- 2R STIQUES: base liquide pour glace au chocolal,
= = cour un goif moins intense, mélanger le produit avec une portie ds bose blonche [1/3 environ],

7 dl-—,; £ _

]




LIGNE 500

=
" = Toufes] s saveurs des fruits associées @ une ufilisation d s plus prahqug
Voici la ligne 500 Mec3, toujours attentive ¢ ev? uﬂon exigences du marcheé.
Une vaste gamme de partums préte g satis pcucls es p ﬁxliennls
proposée en deux versions; standard et i i e TorCRGR R ;

ASSORTIMENT DE BASES

Code  Produit

. 08105 ACE

08070 CHOCOLAT

08001 CITRON

08140 FIORDILATTE**

08201 FRAISE

08040 LIMONCELLO

08090 MELON

= 08095 ORANGE SANGUINE

08075 PAMPLEMOUSSE ROSE

% oso8? PASTEQUE

08060 PECHE

08125 REGLISSE

08046 THE VERT

08116 VANILLE 400***

08065 YOGHIN

08100 YOGHIN sans sucre ajouté’

CDﬂdeI'OHﬂEJTIEl]: en sachets de 1,25 kg.
0 sac

ar cartan,
Dosage: 1 5 { roduit ekmga
avec 2,5 lifres de lait ou enu

%I.‘E sachgis par oorfv
par cartes
wf COftos

o Condipipnnemnt en sachels
andifionnement en :u: '?"I
*** Condifannament en sac n!:

—— —




ASSORTIMENT ENRICHI
DE MORCEAUX DE FRUITS

Praduit

ANANAS

BANANE

coCco

FRAISE

FRUIT DES BOIS

MANGUE ALFONSO

MELON

MYRTILLE

iy

ORANGE SANGUINE

PECHE

LIGME 500

i

POIRE

POMME VERTE

Conditionnement en sachets de 1,25 kg.

sacnets par carfon, i

DOSAGE: 1 sachet de produif mélangé
avec 2,5 litres de lait ou d'eav.

e

"




LIGNE BIEN-ETRE

L;z |i9ne Bien-éire Mec3 o été spéciclement étudiée pour satisfaire les exigences des consommateurs gui, par choix ou

r necessité, préférent consommer des produits digtetiques sans pour cela renoncer @ la riche saveur j’une bonne glace
E? mme comprend des produits & contenu calorique réduit utilisant des sucres alternatifs au saccharose, ou contenan
du ?rclljcto,se @ la place du saccharose, ou complétement sans sucres ajoutés, ou encore sans cholestérol ni gluten,

LIGNE RICE CREAM

R:’ce Cream est la nouvelle ligne light en poudre @ base de riz extrémement pratique et variée,
offrant toute la saveur ef le bien-étre du riz; des produits sélectionnés, étudiés pour répondre
aux nouvelles exigences de bien-éfre du consommafeur infernational.

LES CARACTERISTIQUES QUI FONT DE CES PRODUITS UNE LIGNE UNIQUE
SONT LES SUIVANTES:

Riche en vrais grains de riz

Lle développement @ froid: extrémement pratique et rapide a préparer;
Recette light: moins de 100Kcol pour 100g de glace!

Propriétas ::'iélélr'ques.' sans sucres ajoutds, sans lactase, sans chelestéral,




ASSORTIMENT RICE CREAM 1

b Cade Praduif Typede Poidsen kg Emballoges  Dasoge x kg/mix
candrtion, x carton 1
08523 RICE CREAM Sachet 1,125 6 320¢g i

CARACTERISTIQUES: Produit en poudre & base de riz enrichi en grains,
idéal pour lo préparation du Fiordilate de Riz light.
DOSAGE : 1 sachet + 2,5 litres d'eau.

08521 RICE&CHOCOLATE Sachet 1,250 & 3s50g
CARACTERISTIGIES: Praduit en poudre & base de riz enrichi en grains et en chocolat,

ideal pour la préparation du Chacslat de Riz light

DOSAGE: 1 sachet + 2.5 litres d'eou.

08522 RICE&VANILLA Sachet 1,125 é 320 g
CARACTERISTIGUES: Froduit en poudre & base de riz enrichi en grains et en vanille,

idéal pour jo préparation de lo Vanille de Riz light.

DOSAGE: 1 sachet + 2,5 Yires d'eau.




LIGNE SOIAGEL

Gré_cu- @ Soiagel, Mec3 permef de préparer une glace l'égéré,”. che en proté
et qui s'adopte aux tendances foujours grandissantes des consommateurs

ui accordent une extréme attention @ leur alimentation.

n effet, le soja se caractérise par ses propriétés saines,
utiles et appropriées a un régime bien équilibré sans cholestéral.

ASSORTIMENT SOIAGEL

Cade

05153

Produit

CHOCOLAT

05152

CREME

05155

FRAISE

05156

NOISETTE

05151 VANILLE

05150 VANILLE ET SON

Conditionnement en sachets de 1,25 kg.
8 sa:ﬁef: par carton.

Desage; 1 sachet de produit mélangsé avec 2 litres d'eau.
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LIGNE DIA & LIGHT

Une ?amme de parfums & contenu calorique réduit qui
réduisant I'apport calorique.

goit e

utilise des sucres alternatifs au saccharose, améliorant le

ASSORTIMENT DIA & LIGHT

Code  Produit Dasage x kg/mix
12504 CHOCOLAT 500 g+ 1 live d'eou
12503 FRUIT 400 g + 1 litre d'eou + frult
12502 NEUTRE-CREME 500 g+ 1 lire d'saw
12501 WANILLE 500 g + 1 lire d'ecu
12505 YOGHURT 500 g+ 1 litre d'eau

\:.5

Conditionnement en sachets de 2,5 kg.
n. 4 sachets par carfon,




LIGNE HYPOCALORIQUE

P ~aduits idéaux poue la préparation d’une glace & opport calorique réduit, ils ne contiennent pos de saccharose
—=: du fructose. lls sont trés oppréciés par les sportifs qui ne veulent pas renencer av plaisir d'une glace fout en restant

==zntifs & leur forme physique.

SEULEMENT
POUR LE MARCHE

— \_ ALLEMAND
Code  Praduit Dosage x kg/mix
12104 DICIOC 300 g + 1 litre de loit écrémé
12101 DICREAM 250 g + 1 lire de lait écréme
12103 DIFRUIT 380 g + 1 litre d'equ
12105 DIYOG 280 g + | fiire de Yait écréme

Conditionnement en sachefs de 2,8 kg.
4 sachets par carfon.




LIGNE SOFT

ch:f:as riches, crémeuses et onctueuses.

pan’®

GLACE SOFT

Vusfe gamme de parfums complets d'utilisation facile pour la réalisation d'une excellente gloce soft.

ASSORTIMENT DE GLACES SOFT

A | Code  Produit

19018 CITRON

19012 CHOCOLAT
19010 FIORDILATTE
19016 FRAISE

19014 VANILLE

Condifionnement en sachets de 1,2 kg.
sachets par carton. '
Dosage: 1 sachet de produil, 3 fitres d'eau ou de lail.

YAOURT SOFT

Une recette unique et incontournable Eow faire du yaourt fe protageniste d'une variété infinie de propositions.
L'adjonction de yaourt frais permet d’obtenir un produit plus savoureux ef plus sain encore.

ASSORTIMENT DE YAOURT SOFT

t Code  Produit

08113 YOGOMEC FL

E 08018 YOGOMEC POUR FROZEN YAOURT

Conditionnement en sachets de 1,0 kg.
2 sachels par carton,
Dosage: 1 sachet, 2.5 litres de loit, T kg de yoourt.

yogomer




———

J oyeuse, colorée et riche en saveur, voici la ligne de sauces étudiée par Mec3
pour décorer les glaces soft. Réalisées pour des mélangeurs soft dofés de
distributeur équipé d’un dispositif de décoration, elles constituent une touche
unique qui n‘a pas son pareil.

ASSORTIMENT COLORS TOP

Produit

%+ CURACAO BLEU

Couleur

- CARAMEL
~~ CHOCOLAT
- FRAISE

- FRUIT DES BOIS
- MANGUE

. POMME VERTE
- PISTACHE

Cundﬂiorénemenr en pots de 1,2 kg.

pots par carton.




PRODUITS SPECIAUX

|

I.es produits spéciaux Mec3 comprennent les préparations exclusives de la ligne “Gelato8Dessert”,
les préparations pour la glace chaude et pour les granités.

GELATO & DESSERT

Gefufo&ﬂessen‘ est une innovation qui unif la possion pour la gloce av ploisir du dessert. C'est un produit parfo:
pour praposer aux clients de savoureux desserfs individuels ef fﬁ! mini-spécialités qui offrent des glaces plus exclus e
encore. | se distingue por lo coractéristique texture anctueuse et crémeuse du dessert et par la typique froicheur o=
!5 ?luce. s‘offirmant comme un produit également frés adapté & une consommation & tous mois de l'onnée.

e

ato&Dessert paut étre préporé tant dans un mélangeur, comme toute glace traditionnelle, que dans un batteur

GELATO & DESSERT

Code  Produit Fﬂy: de  Poidsen kg Emballoges Desege = kg/mix -
candition. x carton

14268 Base en poudre Sachet 1,2 10 2859 ‘i‘ﬁ"\
UTILISATION A FROID: 400 g de produit - 0,5 litres de lait - 0,5 litres de créme liquide. .

'?
LE KIT CONTIENT: ; *

100 mini-coupes R ST
100 coupes Gemini =
100 petite cuilléres 4'\
40 Boites porte-coupes (25 x 2 p.ces / 15 x 4 p.ces) o,
1 Carnet de recettes multilingue
1 CD avec cours de préparation
1 Sac & poche
1 Etiquette d'indication de parfum personnalisée et 1 neutre ————
] Stigker neutre '




GELATO CALDO (GLACE CHAUDE)

Lu qiace “non glacée”! Plus chaude au palais, elle offre le plaisir de la glace traditionnelle. C'est une alfernative
=2ale, surtout en période d’hiver. Elle permet d’exposer en vifrine une riche gamme séduisanfe de parfums qui restent
‘aciles & servir et a présenter, méme & température négative.

Cade  Produil Typede  Poidsen kg Emballages Dosage x kg/mix
candition, X ::lricgl
13104 Base en poudre Sachet 2,0 8 330 ¢

PREPARATION: monter les ingrédients at ajouter le parfum désiré pour aromafiser ko préparation.
DOSAGE: 350 g de produit - 350 g de glace fiordilatte - 0,35 litres de lait.

e ——




GRANITES

ASSORTIMENT DE GRANITES

Code  Produrt CL;.; I_’g; Pards en kg E;:I'::E'rfrl?ugi_le:
20014 AMARENA Sachet* 1,0 12
14146 CAFE SIROP Bidan 1,5 B
14148 COLA SIROP Bidon 1,5 8
20021 CITRON BLANC Sochet* 1.0 12
20016 CITRON JAUNE Sochet* 1,0 12
20015 FRAISE Sachet 1,0 12
20013 LIMONCELLO Sochet* 1.0 12 '
20018 MENTHE Sachet® 1,0 12
14159 MENTHE SIROP Bidon 1,5 8
20010 NEUTRE Sachet* 1,0 12
20012 ORANGE Sachet* 1.0 12
20019 POMME VERTE Sachet* 1.0 12

Desage: 1 sachet ou 1 bidon - 7 litres d'eau,
*Produit en poudre.
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KIT GRANITE

Cods  Produif Typg de Poids en kg Emballages

candifron. x carfan

14346 KIT LIMETTA"
ﬂ] Limetta poudre Sachet 0,9 ?
8 Limetta pate Pefitpot 0,2 9

Dosoge: 1 sachet- 7 fllres d eau - Fi de pate.
Pour ?e farmation plus rapide de lo glace daﬂ!
ufiliser de Ig

a machme @ granites,

I'eau froide effou conserver le mélange obienu ou réfrigérateur,




GARNITURE

Tout le nécessaire pour augmenter la saveur et I'attrait de foutes les créations
de glacerie et de patisserie.

TOPPINGS

Lu décaration idéale pour fous les types de coupes de glace ef de desserts o Fassieffe.

DECORATIONS AVEC GRIOTTES

Code  Produil Typede  Poidsen kg Emballoges
l—ﬁﬁ;]’j’i condition, ¥ carfon
— 26130 GRIOTTES Boite 275 é
AMARENA
¢ & Dosage selon les godts.
, Yélechionnies, calibries, denoyaurees ef conservees duns un SUVUUTEUA STUR,

elles représentent la décoration traditionnelle et classique des gloces ef des desserfs.

TOPPINGS

Code  Produit

24113 ABRICOT

24013 AMARENA

24018 AMARETTO

24101 ANANAS
24105 BANANE

24086 CAFE

24087 CARAMEL

24083 CERISE

24080 CHOCOLAT

24108 CHOCO-MENTHE
24012 COCO

24102 CURACAO BLEU
24103 CURACAO ROUGE
24047 DOLCE LATTE®
24081 FRAISE

a4



Produit

FRUIT DES BOIS

FRAMBOISE

Kiwi

MANGUE

MELON

MENTHE

MYRTILLE

MOU

NOISETTE*

NOCCIOLCREM*

NOCCIOLOSA*

NOIX*

POMME VERTE

REGLISSE

SABAION®

A\

24140 SIROP D’ERABLE

24092 TIRAMISU* 4 é
TROPICAL B

24096 VANILLE /

Condl'ﬁcnnemgrg en hTurefiI'us de 1,0 kg (*0,%kg).

outeilles par carton.
Dosage selon les godts.
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GRANULES

Une excellente sélection de décorations croquontes pour foutes spécialités de glaces

et de desserts. 'S
( ASSORTIMENT SPECIALITES MEC3

Code  Produif Typede  Poids en kg Emballages
condifion x carton

16047 FROLLINI COOKIES® Suchet 07 &

16050 GRAINES DE SCROK" Sachet 1.0 5

COCO RAPE

ASSORTIMENT DE PRODUITS GRANULES

Code Produit Lﬂ?fr_de Paids en ltg Em Iizfrl?ognes

16055 CACAHUETES Sachet 10 6 :

16046 COCO RAPE Sachet 20 2 -y '-1; .

16043 FARINE DE NOISETTE Sachet 10 10 "\ E,:

16076 GRAINS D’AMARETTI Bote 1.8 2 Q Y i“
A8 i

16045 GRAINS DE CROQUANTS Sachet 10 ] CACAHUETES

16041 GRAINS DE MERINGUES Sachet 0.7 4 .“"-.."-"C’_.__ -,.’:'.:
R PP

16057 GRAINES DE PISTACHES Sachet 1,0 é q,f;.‘-_'w,.__’_ o -rf-'j
e L]

15070 GRAINS MIX 2000 Sachet 1.0 & A 5 R e

16049 MORCEAUX D’AMANDES GRILLEES  Sochet 0.5 10
16072 MORCEAUX DE NOISETTES DU PIEMONT  Sochet 20 6
26110 NOISETTES GRILLEES DU PIEMONT  Sachet 20 6
16048 PEPITE DE CHOCOLAT Sachet 1.0 6
26111 PIGNONS GRILLEES Sachet 0,75 8




a2,
o5 P

™
o

FROLLINI COOKIES GRAINS D' AMARETT]

GRAINS DE MERINGUES

A 4

ETTES GRILLEES DU PIEMONT PEFITE DE CHOCOLAT PIGMNOMS GRILLES

)
(2l

:

47
4 )




GENIUS

Un logiciel exclusif ::cnfu par |'école Mec3 pour équilibrer voire glace arfisanale

et cbtenir des receftes calibrées et personnuﬁsées, au colt prévu.

OUVELLE
" sorware  JRAAAATTY

Code  Produit

01000 GENIUS SOFTWARE

Logiciel d'opplication pour la formylation personnalisée
el parfoitement calibrée des recettes.




REALISE PAR:
L'ECOLE

Lo premiere avec lo méthode didactique
“one fo one”

»

GEMNILS
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PRODUITS POUR LA PATISSERIE
et =
PATES POUR GATEAUX
NAPPAGES ET MIROIRS
DESSERT
PRODUITS SPECIAUX
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_CATALOGUE DES PRODUITS




) BASES @ |

Les bases sont des produits en poudre qui,
mélangés d'une facon appropriée, struciurent le semifreddo
en le personnalisant
et en lui assurant une bonne onctuosité.

BASES POUR SEMIFREDDI /

Le semifreddo est le dessert typigue de la tradition de lo patisserie glacée ifalienne,
& conserver @ fempérature négative [-15%; -18°). Cefte ﬁgne de bases spécioles
permet de créer des desserts glacés présenfant une siructure consistante fout en étant moelleux
et préts & lo consommation, quelques instants aprés avair été sorfis de la vitrine @ température négative.




; PREPARATION
B || Verser dons le botteur mélangeur le lait bien froid (et la créme) ainsi que le produit Mec3.

2} Monter la preparation dans le batteur mélongeur ef verser dans les coupes.

3] Flacer dans le congélateur au moins 4/5 heures a la température de -18°C.

4] Sorfir du congélateur, décorer la surface ef consarver & -18°C,

WP Pour le SEMIFREDDO BASE et | SEMIFREDDC PRONTO MEUTRO, ajputer la pate oromafisée & ka fin e o phase de mélange.

Code  Produt Type de  Poidsen kg Embolloges  Dosage x kg/mix
candificn, x carlon
13101 SEMIFREDDO BASE Sachet 1.0 10 250g

13131 SEMIFREDDO NEUTRE  Sochet 1,0 10 330g

<l DOSAGE: 400 g de produit - 1 litre de lait
o “LLE DO

2@ 13135 SEMIFREDDO CHOC.

il .‘ . =g . —

L —

BASES




BASES POUR GATEAUX +2°/+4°: CREMFIX

Lu ligne Cremfix a été concue pour donner aux gateoux a base de créme une structure
consistante et compacte ef pour leur assurer une présentation parfaite lors de la coupe,
A conserver ef & consommer & une température de #2°, +4° C,

¥ M ."
4




o

MECS, |

: "l .
PREPARATION

@1 1) Monter la creme.

2) Dans un autre récipient, mélanger |'eau tiéde avec le produit
1 (pour l'utilisation de Cremfix neutre, ajouter la pate aromatisante au parfum désirg).

: 3) Y incorporer la créme montée et la préparation est préte a I'emploi.

Code  Produit Code  Produit
: .13145 CAFE 13142 MANGUE
13146 CHOCOLAT 13102 NEUTRE
13146 DOLCE LATTE® 13144 TIRAMISU
13140 FRAISE 13147 VANILLE
13142 FRAMBOISE 13141 YOGHURT

Conditiopnement en sachets de 1,0 kg.
sachets par carton,

1
DOSAGE: 300 g de produit - 0,3 litre d’eau - 1 litre de créme.
55




BASES POUR MOUSSES +2°/+4°: MECMOUSSE, |

Les produits Mecmousse se composent d'un mélange idéal
permettant d'obtenir des mousses onctueuses
et velautées a déguster & la cuillére ef servies @ +2°, +4°C.




PREPARATION

1) Monter dans le bafteur mélangeur le lait bien froid avec le produit
[pour I'uiilisction de Mecmousse neutre, ajouter la pate ardmatisante ou parfum souhaité)

2) Verser la mousse obtenve dans des verres oy dans des coupes, placer ou réfrigérateur quelgues heures ef servir,

Code  Produil Code Produit
13127 QAFE 12127 FRAISE
1 13113 CHOCOLAT 13112 NEUTRE

Conditionnement en sachets de 1.0 kg.
10 sachels par carfon, )
DOSAGE: 350 g de produit - 1 litre de [aif,
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 PATES POUR GATEAUX

Ceﬂe ligne de Ipafes a éfé eh.adree pour donner de la saveur
a tous les mélanges de base pour géteaux,
eten gurunhssunl une bonne consistance et en faisant ressortir le godt.

GUSTOCREMA

Produit Typog:g:fa Poids en kg Emballoges Dusug! % kg/mix
o+ condition. X corfon
i 22501 CITRON Pot 15 8 20/30g
22502 FRAISE Pot 1,5 8 20/30g

20/30 g




PATES
PO GATEALX

e




NAPPAGES ET MIROIRS

FARCITUTTO

Ligna de produits en pate préts a I'emploi,
Pour farcir et décorer les gateaux et les semifreddi.

/ f,r*’ ,." ;

Produrt

ABRICOT
BANANE
CARAMEL
CHOCOLAT
CITRON
FRAISE
FRUITS DES BOIS
FRAMBOISE
Kiwi
ORANGE
PISTACHE
18113 VANILLE

g, = Ty —m— — -

Conditionnement en potfs de verre de 1,4 kg. |»7.r
& pots par carton.

!
TR *ﬁ f

'|




GIACES DECOR
Ligne de produils & effet opague
E]g‘, .18°C.

vhlisobles o température négative . .
et positiva (+2°, +4°C.) pour napper les gateaux et les semifreddi.

| Code

Praduit

1505 CHOCOLAT
15800 CITRON

1502 FRAISE
15801 ORANGE
 PISTACHE

=

1580

Conditionnement en pots de 1,2 kg.
pots par carten.

'MIROIRS

Ligne de praduits & effet brillant utilisables a température négative (-157, -18°C.)
et positive [+2°, +4°C.] idéals pour napper les gateaux ef les semifreddi.

| Code

15904 CARAMEL
15902 CHOCOLAT
15903 CHOCOLAT BLANC
15900 CITRON
15501 FRAISE

Produit

Conditionnement en seaux de 3,0 kg.
seaux par carfon,




DESSERT

C‘esr la ligne Mec3 qui réunit les spécialités
les plus importantes de la patisserie et de la restauration infernationales.

" PREPARATION :
1} Verser un sachet de Tortino au chocolat dans un récipient.

2) Ajouter deux ceufs entiers et mélanger au fouet.

3) Faire chauffer le pot de Cusre di cioccolato au bain-marie ou au micro-ondes.

4) Usjouter & lo préparation, mélanger le tout et verser ['appareil dans 4 pefits moules.
5) Cuire au four 8/10 minutes a 220/230°C,

Code  Produit Typpde  Poidsen kg Embellages
condifion x carten
14399 MOELLEUX AU CHOCOLAT AU CCEUR DE CHOCOLAT FONDANT
ﬂ] Moelleux au Chocolat Sac 0,145 20
" B8 Cceur de Chocolat Petitpot 0,75 20

&2




Code  Praduit Typg de  Poids en kg Emballoges

condifon. x corfon |

12103 MECREPES Sochet 1,0 8 Al

PREPARATION: Dons un récipient, mélonger le produit avec I'eau en veillant & ne pas former de grumeous. ) L S
Werser ensuite lo quantité désirée de mélange sur lo ploque de cuisson réservée a cet effet. E "
DOSAGE: 500 g de produit - 1 litre d'eau, R

11310 PANNA COTTA sihet 10 100 R

DOSAGE: 130/150 g de produit - 0.5 lire de créme - 0,5 litre de lait.
13162 CREME CATALANE Sachet L1 10

DOSAGE: 180 g de produit - 0,5 litre de créme - 0,5 litve de Jait,

13155 MEC GAUFFRE Sochet 1.0 8

PREPARATION: verser le preduit dans I'eau figde et battre au mixeur en essayant d'éviter Io formation de
gi:umaux_ Ajouter le beurre préalablement fondu & part et fouetter le tout quelques secondes, Cuire a
choud sur une ploque. Loppareil obfenu peut étre conservi: ou réfrigérafeur deux jours ou maximum,

DOSAGE: 1 kg de produit - 0,8 litre d'eaw - 200 g de beurre, i




Prodpiis consacrés aux glaciers et aux patissiers modernes.
Leur emploi permet une importante économie de temps de préparation
sans renoncer pour cela @ tout le plaisir de I'artisanat,

STABILPANNA

f #.. Code Produit Typede  Poidsen kg Embaollages
congifion, x cartan

//° 13107 STABILPANNA Sachet 1,0 10

>
¥4 | Produit en poudre,
of DOSAGE EN MIXEUR: 40 g de produit - 1 litre de creme.
PR DOSAGE EN BATTEUR MELANGEUR: 80 g de produit - 1 litre de créme.
. ,&\:' NS BT e - o

b

Code  Produit Typede  Poidsen kg Emballoges
condition, x varfon

13150 PASTICREM F 400 Sachet 1.2 10

1 Praduit en poudre. DOSAGE: 400 g de produit - 1 litre d'eau.

oy 5 el




Code  Produit yoode  Paidsen kg E.*:hc:r:l&gﬂu: Dosage x kg/mix

ﬂmﬂ
13130 ALBUMETTA

02102 MECTUORLO




 LIQUIDES POUR IMBIBER SANS ALCOOL
L:'quidas concentrés pour imbiber sans alcoal, l

a 'aréme incomparable et d'utilisation extrémement pratique,
pour imbiber les génoises ef les bases de gdateaux.

= 18502 ALKERMES
18505 CAFE - TIRAMISU
18506 DOLCE LATTE
18504 KIRSH - CERISE
18501 MARASQUIN
18503 MEDITERRANEE

egu.

Cﬂndiﬁonn&msnL en pots de 1,5 k?.i -ﬁg.?repﬂcj'] carfon.

Dosage: 1,5 kg de produit- 0,




JELLY

ll.e5 deux produits au service des fruits créés dans les laborataires Mec3.
Charly Jelly est une gélatine transparente préte a ['emploi.
Belfrufta est un produif innovant qui évite |'oxydation des fruits.

Code  Produil Typede Peidsen kg Emballoges
conditian X carfon

18109 BELFRUTTA Seau 4.5 2

DOSAGE: 1 kg de produit - 1 lifre d'eau ; )
Pour sauces dux fruits: 800 g de produit - 400 g de fruits mixés.

18150 CHARLY JELLY Fot 1.5 é




