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Otiginaite de la région d'Abruzzi en ltalie d'oi proviennent les plus grands producteurs
de pites an monde, la famille Petaccia fabrique avec fierté, des pites d'une qualité et
d'une saveur inégalées depuis plus de quatre générations. PASTIFICIO PETACCIA, aujourd’hui
connu sous le nom PRODUITS GRISSPASTA, est déterminé a poursuivre cette tradition.
GRISSPASTA se consacre a l'art de produire des pites et s'efforce d'atteindre la perfection
par l'innovation. Toujouts a la vecherche des meilleurs ingrédients et dans le but avoué d'étre
le choix du consommatenr jour aprés jour, nous avons choisi de nous établir an Canada, -
la on l'on trouve la plus tiche production de blé dur an monde. Cest avec enthousiasme et
la volonté d'offtir aux gens ce qui se fait de mieux que nous affirmons que nos pates, faites de
semoule de blé dur canadien de qualité, sont parmi les meillenres au monde.
GRISSPASTA utilise les procédeés de fabrication les plus modernes tout en restant fidéle a sa
tradition de saveur et de qualité. Le dévouement de nos employés et une technologie de pointe nons
permettent de présenter avec fierté nos pites alimentaives an monde entier. GRISSPASTA a une mission,
celle de vous faire savourer “le plaisit des pétes” maintenant et pour de nombreuses années a venit.
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